
MENU DU MOIS DE FÉVRIER 2025 (MENUS BIRIATOU)Adulte / Adolescent

27/01LUNDI
DÉJEUNER

FEUILLETE FROMAGE

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES TOMATE CHEVRE SAUCE

POELEE CHAMPETRE

POMME GALA BIO

28/01MARDI
DÉJEUNER

SALADE CHINOISE

SAUTE DE POULET SAUCE SOJA

RIZ CANTONNAIS

LITCHIS ET SORBET COCO

29/01MERCREDI
DÉJEUNER

30/01JEUDI
DÉJEUNER

VELOUTE DE POTIRON

BLANQUETTE VEAU A L'ANCIENNE

DUO DE PDT ET CAROTTES BIO NATURA

CREME DESSERT AU CHOCOLAT BIO

31/01VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE POMMES GOUDA BIO

DONUT PANE COLIN D'ALASKA FROMAGE

EPINARD HACHE A LA CREME

CREPE AU SUCRE

03/02LUNDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

PETIT SALE

LENTILLES BIO

CHOU AU CHOCOLAT

04/02MARDI
DÉJEUNER

POIS CHICHE BIO AUX OIGNONS BIO

OMELETTE A LA CIBOULETTE BIO

DUO DE PDT DUCHESSE ET H. VERTS

COMPOTE DE POMMES ET DE COING

05/02MERCREDI
DÉJEUNER

06/02JEUDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE EDAM BIO

CHILI CON CARNE

RIZ CREOLE BIO

ILE FLOTTANTE AU CARAMEL

07/02VENDREDI
DÉJEUNER

SOUPE CAROTTE COCO CURRY

COEUR DE FILET DE MERLU BLC

PDT VAPEUR MAISON FRA

BANANE  FRUIT

10/02LUNDI
DÉJEUNER

BOULGOUR AUX CREVETTES

COTE DE PORC SAUCE DIABLE

POMMES DE TERRE SAUTÉES BIO NATURA

CLEMENTINE DESSERT

11/02MARDI
DÉJEUNER

POTAGE DE LEG. AU VERMICELLE

CROISSANT AU FROMAGE

CHAMPIGNONS SAUTES

FROM BLANC VANILLE  BIO

12/02MERCREDI
DÉJEUNER

13/02JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DE H. VERTS SCE VGTTE

CUISSE DE POULET CE2 AUX HERBES

LENTILLES CORAIL

PARIS BREST PRALINE

14/02VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE AUX CAROTTES ET MAIS

PANE DE COLIN D'ALASKA

PUREE DE PDT A L' EMMENTAL

CREME DESSERT VANILLE

17/02LUNDI
DÉJEUNER

SAUCISSON AIL FUME

NOUILLE A LA CARBONARA

POMME GOLDEN

18/02MARDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

GALETTE DE QUINOA ET CHAMPIGNONS PERSILLES

CAROTTES VICHY AGRICONFIANCE

FLAN AU CHOCOLAT

19/02MERCREDI
DÉJEUNER

20/02JEUDI
DÉJEUNER

**PIEMONTAISE MAISON PL

EMINCE DE VEAU POELE

HARICOTS VERTS BIO

EMMENTAL

21/02VENDREDI
DÉJEUNER

AVOCAT SAUCE COCKTAIL

CROQUE MONSIEUR A LA DINDE

CARRE BAVAROIS EXOTIQUE

24/02LUNDI
DÉJEUNER

BOUILLON POULE PATES ALPHABET

OMELETTE AU FROMAGE

RATATOUILLE

BEIGNET CHOCOLAT 75GX60

25/02MARDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AU FROMAGE

PLAT DU JOUR

BLE AU PESTO

COMPOTE DE POMMES BANANES

26/02MERCREDI
DÉJEUNER

BETTERAVES SAUCE SALADE

CORDON BLEU A LA SCE TOMATE

HARICOT BEURRE AU BEURRE

CAKE NATURE

27/02JEUDI
DÉJEUNER

OEUFS DURS SAUCE TARTARE

TORTIS A LA BOLOGNAISE

FRUIT DE SAISON BIO

28/02VENDREDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE A LA SCE VGTTE

ACCRAS DE MORUE

POLENTA CREMEUSE

LIEGEOIS VANILLE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *



MENU DU MOIS DE FÉVRIER 2025 (MENUS BIRIATOU)Maternelle

27/01LUNDI
DÉJEUNER

FEUILLETE FROMAGE

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES TOMATE CHEVRE SAUCE

POELEE CHAMPETRE

POMME GALA BIO

28/01MARDI
DÉJEUNER

SALADE CHINOISE

SAUTE DE POULET SAUCE SOJA

RIZ CANTONNAIS

LITCHIS ET SORBET COCO

29/01MERCREDI
DÉJEUNER

30/01JEUDI
DÉJEUNER

VELOUTE DE POTIRON

BLANQUETTE VEAU A L'ANCIENNE

DUO DE PDT ET CAROTTES BIO NATURA

CREME DESSERT AU CHOCOLAT BIO

31/01VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE POMMES GOUDA BIO

DONUT PANE COLIN D'ALASKA FROMAGE

EPINARD HACHE A LA CREME

CREPE AU SUCRE

03/02LUNDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

PETIT SALE

LENTILLES BIO

CHOU AU CHOCOLAT

04/02MARDI
DÉJEUNER

POIS CHICHE BIO AUX OIGNONS BIO

OMELETTE A LA CIBOULETTE BIO

DUO DE PDT DUCHESSE ET H. VERTS

COMPOTE DE POMMES ET DE COING

05/02MERCREDI
DÉJEUNER

06/02JEUDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE EDAM BIO

CHILI CON CARNE

RIZ CREOLE BIO

ILE FLOTTANTE AU CARAMEL

07/02VENDREDI
DÉJEUNER

SOUPE CAROTTE COCO CURRY

COEUR DE FILET DE MERLU BLC

PDT VAPEUR MAISON FRA

BANANE  FRUIT

10/02LUNDI
DÉJEUNER

BOULGOUR AUX CREVETTES

COTE DE PORC SAUCE DIABLE

POMMES DE TERRE SAUTÉES BIO NATURA

CLEMENTINE DESSERT

11/02MARDI
DÉJEUNER

POTAGE DE LEG. AU VERMICELLE

CROISSANT AU FROMAGE

CHAMPIGNONS SAUTES

FROM BLANC VANILLE  BIO

12/02MERCREDI
DÉJEUNER

13/02JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DE H. VERTS SCE VGTTE

CUISSE DE POULET CE2 AUX HERBES

LENTILLES CORAIL

PARIS BREST PRALINE

14/02VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE AUX CAROTTES ET MAIS

PANE DE COLIN D'ALASKA

PUREE DE PDT A L' EMMENTAL

CREME DESSERT VANILLE

17/02LUNDI
DÉJEUNER

SAUCISSON AIL FUME

NOUILLE A LA CARBONARA

POMME GOLDEN

18/02MARDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

GALETTE DE QUINOA ET CHAMPIGNONS PERSILLES

CAROTTES VICHY AGRICONFIANCE

FLAN AU CHOCOLAT

19/02MERCREDI
DÉJEUNER

20/02JEUDI
DÉJEUNER

**PIEMONTAISE MAISON PL

EMINCE DE VEAU POELE

HARICOTS VERTS BIO

EMMENTAL

21/02VENDREDI
DÉJEUNER

AVOCAT SAUCE COCKTAIL

CROQUE MONSIEUR A LA DINDE

CARRE BAVAROIS EXOTIQUE

24/02LUNDI
DÉJEUNER

BOUILLON POULE PATES ALPHABET

OMELETTE AU FROMAGE

RATATOUILLE

BEIGNET CHOCOLAT 75GX60

25/02MARDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AU FROMAGE

PLAT DU JOUR

BLE AU PESTO

COMPOTE DE POMMES BANANES

26/02MERCREDI
DÉJEUNER

BETTERAVES SAUCE SALADE

CORDON BLEU A LA SCE TOMATE

HARICOT BEURRE AU BEURRE

CAKE NATURE

27/02JEUDI
DÉJEUNER

OEUFS DURS SAUCE TARTARE

TORTIS A LA BOLOGNAISE

FRUIT DE SAISON BIO

28/02VENDREDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE A LA SCE VGTTE

ACCRAS DE MORUE

POLENTA CREMEUSE

LIEGEOIS VANILLE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *



MENU DU MOIS DE FÉVRIER 2025 (MENUS BIRIATOU)Primaire

27/01LUNDI
DÉJEUNER

FEUILLETE FROMAGE

AIGUILLETTES DE BLÉ PANÉES TOMATE CHEVRE SAUCE

POELEE CHAMPETRE

POMME GALA BIO

28/01MARDI
DÉJEUNER

SALADE CHINOISE

SAUTE DE POULET SAUCE SOJA

RIZ CANTONNAIS

LITCHIS ET SORBET COCO

29/01MERCREDI
DÉJEUNER

30/01JEUDI
DÉJEUNER

VELOUTE DE POTIRON

BLANQUETTE VEAU A L'ANCIENNE

DUO DE PDT ET CAROTTES BIO NATURA

CREME DESSERT AU CHOCOLAT BIO

31/01VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE POMMES GOUDA BIO

DONUT PANE COLIN D'ALASKA FROMAGE

EPINARD HACHE A LA CREME

CREPE AU SUCRE

03/02LUNDI
DÉJEUNER

BETTERAVES BIO

PETIT SALE

LENTILLES BIO

CHOU AU CHOCOLAT

04/02MARDI
DÉJEUNER

POIS CHICHE BIO AUX OIGNONS BIO

OMELETTE A LA CIBOULETTE BIO

DUO DE PDT DUCHESSE ET H. VERTS

COMPOTE DE POMMES ET DE COING

05/02MERCREDI
DÉJEUNER

06/02JEUDI
DÉJEUNER

CAROTTE RAPEE EDAM BIO

CHILI CON CARNE

RIZ CREOLE BIO

ILE FLOTTANTE AU CARAMEL

07/02VENDREDI
DÉJEUNER

SOUPE CAROTTE COCO CURRY

COEUR DE FILET DE MERLU BLC

PDT VAPEUR MAISON FRA

BANANE  FRUIT

10/02LUNDI
DÉJEUNER

BOULGOUR AUX CREVETTES

COTE DE PORC SAUCE DIABLE

POMMES DE TERRE SAUTÉES BIO NATURA

CLEMENTINE DESSERT

11/02MARDI
DÉJEUNER

POTAGE DE LEG. AU VERMICELLE

CROISSANT AU FROMAGE

CHAMPIGNONS SAUTES

FROM BLANC VANILLE  BIO

12/02MERCREDI
DÉJEUNER

13/02JEUDI
DÉJEUNER

SALADE DE H. VERTS SCE VGTTE

CUISSE DE POULET CE2 AUX HERBES

LENTILLES CORAIL

PARIS BREST PRALINE

14/02VENDREDI
DÉJEUNER

SALADE AUX CAROTTES ET MAIS

PANE DE COLIN D'ALASKA

PUREE DE PDT A L' EMMENTAL

CREME DESSERT VANILLE

17/02LUNDI
DÉJEUNER

SAUCISSON AIL FUME

NOUILLE A LA CARBONARA

POMME GOLDEN

18/02MARDI
DÉJEUNER

SALADE DU MEUNIER

GALETTE DE QUINOA ET CHAMPIGNONS PERSILLES

CAROTTES VICHY AGRICONFIANCE

FLAN AU CHOCOLAT

19/02MERCREDI
DÉJEUNER

20/02JEUDI
DÉJEUNER

**PIEMONTAISE MAISON PL

EMINCE DE VEAU POELE

HARICOTS VERTS BIO

EMMENTAL

21/02VENDREDI
DÉJEUNER

AVOCAT SAUCE COCKTAIL

CROQUE MONSIEUR A LA DINDE

CARRE BAVAROIS EXOTIQUE

24/02LUNDI
DÉJEUNER

BOUILLON POULE PATES ALPHABET

OMELETTE AU FROMAGE

RATATOUILLE

BEIGNET CHOCOLAT 75GX60

25/02MARDI
DÉJEUNER

FEUILLETE AU FROMAGE

PLAT DU JOUR

BLE AU PESTO

COMPOTE DE POMMES BANANES

26/02MERCREDI
DÉJEUNER

BETTERAVES SAUCE SALADE

CORDON BLEU A LA SCE TOMATE

HARICOT BEURRE AU BEURRE

CAKE NATURE

27/02JEUDI
DÉJEUNER

OEUFS DURS SAUCE TARTARE

TORTIS A LA BOLOGNAISE

FRUIT DE SAISON BIO

28/02VENDREDI
DÉJEUNER

CONCOMBRE A LA SCE VGTTE

ACCRAS DE MORUE

POLENTA CREMEUSE

LIEGEOIS VANILLE

* Menus proposés sous réserve de disponibilités des produits *


